
 Menu Tête à tête
84,90 TTC par personne

COCKTAIL  APERIT IF
7  P IÈCES  PAR PERSONNE

PLAT  
(À  PARTAGER)

ENTRÉE

DESSERT

Homard au p lancton
Carpaccio de Saint-Jacques ,  

crème de chou-f leur
Sphère de fo ie  gras ,  cass i s
Ro l lmops  courgette  et  feta

Pince de daïkon à l ’angu i l le  fumée
Légumes racines  t ru f fées

Bœuf  mar in

Foie  gras  des  Landes  mar iné au sauternes ,
ge lée de f leurs  d ’h ib i scus ,  kumquat  conf i t

et  sa  marmelade
 

Tartare de bar  aux  aromates ,  royal  de
cer feu i l  tubéreux ,  vo i le  de yuzu ,

condiment  la i tue de mer ,  cav iar  S tur ia

Cœur de f i le t  de bœuf  en croûte de
céréales ,  mi ro i r  de v in  rouge

 
Suprême de vo la i l le  aux  mor i l les  et  t ru f fe ,

ju s  corsé
 

Garn i tu res  :  
T imbale de macaroni  et  cèpes  grat inée

au parmesan
La carot te  dans  toutes  ses  formes

Comme une pomme d ’amour ,  pomme,
coing ,  rose 

Pass ionnément  chocolat  Hukambi

Date limite de commande le jeudi 9 février 2023
Livraison offerte dans un rayon de 40 km autour du Labo 

le mardi 14 février 2023 de 10h00 à 16h00
Retrait possible au labo à Saint Jean d'Illac de 9h00 à 16h00

Contact : 05 56 21 61 32 - ar@monblanc-traiteur.com

Saint Valentin


