
Entrée
Foie gras des landes mi cuit, gelée de mangue et passion, mousseline de coing au miel de sapin

ou
Homard fumé au sarment de vigne, pince façon calisson, déclinaison de carottes des sables, gel carvi

 

Plat
Filet de veau basse température en croute de pain noir, sauce périgourdine

ou
Suprême de volaille de Bresse contisé à la truffe du Périgord, cuisse confite en habit vert, jus corsé

 

Garniture: Butternut confit et cèpes à la graisse de canard, purée de pomme de terre Agata à la truffe.
 

Dessert
Bûche (pour 4, 6 ou 8):

Bûche Chocolat/Vanille torréfiée/croustillant praliné amande vanille
Cadeau gourmand Cassis/Marron Meringué

ou
Dessert individuel:

Flocon chocolat/coco 
Agrume / pistache tout en fraîcheur.

 
 

Date limite de commande : le 16 décembre 2022
Livraison à domicile ou retrait à notre laboratoire : le 24 décembre 2022 entre 9h et 12h

Règlement à la commande

Menus de Noël 2022

Menu 82.00€ TTC / personne

Monblanc Traiteur 2 409 avenue de Bordeaux 33 127 Saint Jean d'Illac
05 56 21 61 32 - contact@monblanc-traiteur.com - www.monblanc-traiteur.com 

Sélection de pièces Cocktail
Pour 6 pièces : 12,50 € TTC / personne
Pour 8 pièces : 16,50 € TTC / personne

Pour 10 pièces : 21,00 € TTC / personne


