MENU TETE A TETE : 159€ POUR 2 PERSONNES

7 pieces cocktail par personne
Diner : entrée - plat - dessert

Mignardises chocolat

NOUS VOUS OFFRONS LA LIVRAISON LE
DIMANCHE 14 FEVRIER ENTRE 9HO0O ET 12HO0O.

BOUGIES & FLEURS : 23,00€

Centre de table by Mr Bloom :

Bougie dorée assortie de 2 belles roses rouges




COCKTAIL GLAMOUR
==

Moit’ moit’ betterave foie gras
Langoustine coco citron en dentelles
Sakou, eau de tomate, graines de moutarde
Ceeur de saumon cranberry yuzu
Bouquet de fleurs, maki légumes
Griotte de foie gras comme une Pomme d’Amour

Diamant sésame chevre paprika

CHAMPAGNE
Perrier Jouet : 41,40€
Taittinger : 46,44€
Jacquart Brut : 36,60€
25,92€

Mumm Cordon Rouge :




o . .
DINER AUX CHANDELLES

=

ENTREE

Homard bleu, douceur de betterave jaune,
gelée de crustaceés, agrumes.
ou
Saint Jacques et huitres de la Kabane Chloé & Yoan en tartare,

caviar Sturia, creme citronnee.

PLAT

Dos de canard de Challans de la Maison Burgaud en crotte de
mendiants, sauce Bordelaise.
ou

Selle d’agneau des Pyrénées farcie, jus truffeé.

Fondant de pomme de terre Chérie, lard

colonnata, pignons de pin, champi-choux.

DESSERT

Mon coeur Framboise
ou

La Passion éternelle
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-LE SOMMELIER VOUS SUGGERE ...

=

VINS BLANCS

BORDEAUX : Chateau G.Guiraud Bio 2018 18,36€
BORDEAUX : Chateau La Freynelle 2018 6,84€
BORDEAUX : Chateau Marjosse 2016 12,96€
PESSAC LEOGNAN : Chateau La Croix de Carbonnieux 2017 22,68€
SANCERRE : Domaine Vacheron 2016 34,56€

VINS DORES

BARSAC : Chateau Climens 2005 82,80€
MONBAZILLAC : Chateau Vari 2003 25,92€
SAUTERNES : Chateau Guiraud 2002 79,92€

VINS ROUGES

BORDEAUX : Chateau Plaisance 2016 12,84€
BORDEAUX : Domaine de Bellevue 2015 14,28€
PAUILLAC Chateau Fonbadet 2010 47.52€
PESSAC-LEOGNAN : Chateau Picque Caillou 2015 32,40€
PESSAC-LEOGNAN : Esprit de Chevalier 2014 RZWALS
POMEROL "BIO" : Chateau Bellegrave 2012 52,2
PUISSEGUIN ST-EMILION : Chateau Quercus 2016 12,72€
SAINT-EMILION GC : Chateau Ferrand 2014 39,96€

SAINT-ESTEPHE : Chateau Cos Labory 2015 56,16€




